Lo Fuste

Menu a 45 €

sk sk sk skoskosk sk ko
Déclinaison de Feves, Emulsion, Salade croquante et Velouté.
ou
Tartare de Crabe, Coques aux deux Agrumes
skoskeoskeosk skeskoskesk sk
Pavé de Cabillaud roti, Gateau méridional
ou
Boule de Cepes au Parmentier de Licvre
skoskoskeoskoskoskoskeskosksk
Carpaccio d’Ananas et son Sorbet

ou

Riz au Lait, Gelée d’Orange et Chocolat



ba Fuste

Menu a 69€

Mise en Bouche
sk sk sk skoskosk sk ko
Asperges vertes de Provence Sauce mousseline, Jaune d’ceuf confit
ou
Saint Jacques sauce Cidre
sfeoskeoskeoskoskeoskoskosk ke
Filet de Daurade Royale, Jus de Lapin moutardé et Eau de Tomate
ou
Riz de Veau et Céleri au Beurre d’Herbes

ks sk skeoskoskoskokosk

Granité Menthe-Gingembre
seoskeoskeoskoskeoskoskoskoskok
Carpaccio d’Ananas et son Sorbet
ou
Gateau Chocolat-Citron
ou
Riz au Lait, Gelée d’Orange et Chocolat

skeosk skoskoskoskoskeskokosk

Mignardises



ba Fuste

A LA CARTE

Les Entrées :

Déclinaison de Feéves, Emulsion, Salade croquante et Velouté
Carpaccio de Langoustines, Zestes d’Orange

Asperges vertes de Provence Sauce Mousseline, Jaune d’ceuf confit
Saint Jacques sauce Cidre

Les Plats :

Boule de Cepe au Parmentier de Lievre

Pavé de Cabillaud roti, Gateau méridional

Filet de Daurade Royale, Jus de Lapin moutardé et Eau de Tomate
Riz de Veau et Céleri au Beurre d’Herbes

Les Desserts :

Carpaccio d’Ananas et son Sorbet
Gateau Chocolat-Citron

Riz au Lait, Gelée d’Orange et Chocolat

Plateau de Fromages affinés par Josiane Deal M.O.F.

Menu Enfant un Plat, un Dessert

Toutes nos viandes sont d’origine frangaise

Tout nos prix sont nets
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