
 

 

 

 

 

Menu à 45 € 
 

 

********** 

Déclinaison de Fèves, Emulsion, Salade croquante et Velouté.  
ou 

Tartare de Crabe, Coques aux deux Agrumes 

********** 

Pavé de Cabillaud rôti, Gâteau méridional 

ou 

Boule de Cèpes au Parmentier de Lièvre 

********** 

Carpaccio d’Ananas et son Sorbet 

ou 

Riz au Lait, Gelée d’Orange et Chocolat   

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Menu à 69€ 

Mise en Bouche 

********** 

Asperges vertes de Provence Sauce mousseline, Jaune d’œuf confit 

ou 

Saint Jacques sauce Cidre 

********** 

Filet de Daurade Royale, Jus de Lapin moutardé et Eau de Tomate  

ou 

Riz de Veau et Céleri au Beurre d’Herbes 

********** 

Granité Menthe-Gingembre 

********** 

Carpaccio d’Ananas et son Sorbet 

ou 

Gâteau Chocolat-Citron 

ou 

Riz au Lait, Gelée d’Orange et Chocolat  

********** 

Mignardises  

 

 

 
 

 



 

 

A LA CARTE 

Les Entrées : 

Déclinaison de Fèves, Emulsion, Salade croquante et Velouté   18 

Carpaccio de Langoustines, Zestes d’Orange     15 

Asperges vertes de Provence Sauce Mousseline, Jaune d’œuf confit  19 

Saint Jacques sauce Cidre        21 

Les Plats : 

Boule de Cèpe au Parmentier de Lièvre      28 

Pavé de Cabillaud rôti, Gâteau méridional      28 

Filet de Daurade Royale, Jus de Lapin moutardé et Eau de Tomate   36 

Riz de Veau et Céleri au Beurre d’Herbes      45 

Les Desserts : 

Carpaccio d’Ananas et son Sorbet       15 

Gâteau Chocolat-Citron        18 

Riz au Lait, Gelée d’Orange et Chocolat      16 

 
Plateau de Fromages affinés par Josiane Deal M.O.F.     12 

 

Menu Enfant un Plat, un Dessert        20 

 
 
 
 
 

Toutes nos viandes sont d’origine française 
Tout nos prix sont nets 


